
 MENU Euro 95,00  
+ wine accompaniment Euro 35,00 

INFO     338 46 82 590     INFO@PHILIAZ.COM    PHILIAZ.COM

WELCOME
Krokette aus Aubergine / Türkisches Labneh / Bottarga

Croccheta di melanzana / labne / bottarga
Wine accompaniment: Ca del Bosco Brut

STARTER
Carpaccio aus Wangu Südtirol / Räucheröl / asiatischer Salat

homemade Pan Brioche
Carpaccio di Wagyu Alto Adige / olio affumicato al carbone

insalatina asiatica / pan brioche fatto in casa
Wine accompaniment: Ruit Hora Berlucchi

or

Tartare aus roten Garnelen / Dressing aus japanischer Sudachi-Frucht
Tartare di gamberi rossi / citronette al sudachi

Wine accompaniment: Borgum Novum Castelfeder

  Baikal-Kaviar /  Caviale Baikal  Euro 15,00

FIRST
Japanische Uramaki Roll mit Plancton / Shitake Pilze

Uramaki Roll al plancton / funghi shitake
Wine accompaniment: Borgum Novum Castelfeder

SECOND
In frischen Kräutern gedämpfte Bernsteinmakrele / Sauce aus Venusmuscheln

Ricciola al vapore di erbe fresche / salsa alle vongole
Wine accompaniment: Terra Fageto Offida DOC

or

Krokanter Schweinebauch / Demi glace / angebrannter Mango 
Pancia di maialino croccante / demi glace / mango bruciato

Wine accompaniment: Ruit Hora Berlucchi

DESSERT
Französischer  Panettone-Toast / Englische Cream / Eis aus grünem Tee

Pain perdu di panettone, crema inglese, gelato al tè verde.
Wine accompaniment: Ben Rey Passito di Pantelleria 

or

Fruit Salad
Macedonia

 
CHRISTMAS 

MENU 
 25.12 + 26.12.


