
 MENU Euro 119,00  
+ wine accompaniment Euro 35,00 

INFO     338 46 82 590     INFO@PHILIAZ.COM    PHILIAZ.COM

 
NEW 

YEAR´S EVE 
DINNER

DINNER START at 7.30 pm

Homemade pan brioche / Räucherbutter / Sardellen del Cantabrico
Homemade pan brioche / burro affumicato / acciughe del Cantabrico

Wine accompaniment: Ferrari Perle Bianco Trento

Raw seafood plate mit roteN Garnelen / Scampi / Austern / Meeresspargel
Raw seafood plate con gamberi rossi / scampi / ostriche / salicornia

Wine accompaniment: Maia Sardegna/Sardinien

Japanische Nigiri mit Bauchfleisch vom Thunfisch 
Nigiri giapponese con ventresca di tonno 

Wine accompaniment: Maia Sardegna/Sardinien

Jakobsmuscheln / Blumenkohlcreme / HASELNUSS / schwarzer Trüffel
Capasanta / crema di cavolfiore / nocciola / tartufo nero pregiato 

Wine accompaniment: Rotschiefer Mosel Germany

Bernsteinmakrele / Velouté Franciacorta / Kaviar
Ricciola al vapore / velouté di Franciacorta / caviale 

Wine accompaniment: Rotschiefer Mosel Germany

Brownie aus weißer Schokolade & Mandeln / Eis aus roten Beeren/Thymian
Brownie al cioccolato bianco e mandorle / gelato ai frutti rossi / timo 

Wine accompaniment: Ben Rey Passito Sicilia/Sizilien

or Macedonia Fruit salad

Snack Line at 2:00 am

Frittierter Tintenfisch / Frühlingszwiebel/Aioli
Calamari fritti / cipollotto / aioli 

Wine accompaniment: Sparkling Berlucchi 61 Rosé

BAO BUN mit Schwertfisch / Tartare Sauce/Nori Alge
Bao Bun con Pesce spada / salsa tartara / alga nori 

Wine accompaniment: Sparkling Berlucchi 61 Palazzo Lana/Ruinart


